Light Horse Pinot Noir

Light Horse Pinot Noir er en amerikansk rgdvin lavet pa druen Pinot Noir fra Californien
(USA) —typisk fra Jamieson Ranch Vineyards i Napa-omradet og andre vinomrader i
staten.

® Hvad er det?

e Type: Radvin lavet pa 100 % Pinot Noir-druer (nogle flasker kan ogsa have en lille
andel Barbera).

e Region: Californien, USA (bl.a. omrader som Sonoma, Santa Lucia Highlands og
San Benito).

e Producent: Light Horse (etiket/vinserie knyttet til Jamieson Ranch Vineyards).
e Alkohol: Ca. 13,9-14 %.

ée Smagsprofil
o Farve: Rubinrgd.

e Aroma & smag: Frugtige noter af kirsebeer, jordbaer, hindbaer, ofte med antydninger
af vanilje, krydderier og let fadtoast/eg fra lagring.

o Stil: Mediumfyldig radvin med blgde tanniner og venlig syre — generelt en elegant
og drikkelig Pinot Noir.

Servering og madparring
o Temperatur: Server gerne ved 12-14 °C, lidt keligere end stuetemperatur.

¢ Mad: Passer rigtig godt til fjerkrae (fx kylling), svinekad, pastaretter, lette grillsager
eller oste.

® Kort sagt

Light Horse Pinot Noir er en amerikansk Pinot Noir med friske rede baertoner, medium
krop og en balanceret stil— en vin der er drikkevenlig og velegnet til mange retter.



Heger Spatburgunder

Heger Spatburgunder er en tysk radvin lavet pa druen Spatburgunder (det tyske navn for
Pinot Noir). Den kommer fra Weingut Dr. Heger i Baden-regionen i Tyskland, et af landets
mest anerkendte vinproducenter — isaer for deres Pinot Noir-vine.

® Hvad er det?
o Type: Rgdvin, Spatburgunder (Pinot Noir) — en elegant, frugtig radvin.

e Producent: Weingut Dr. Heger, kendt for kvalitetsvine fra vulkansk jord i Kaiserstuhl og
lhringen i Baden.

e Druetype: 100 % Pinot Noir (Spatburgunder).
e Alkohol: Ofte omkring 13-13,5 %.

ée Smagsprofil
e Farve: Rubinrad til lys rad.

e Aroma & smag: Friske noter af rede baer som hindbeer, kirsebaer og ribs, nogle gange
med lette krydrede eller urtede toner og en saftig syre.

o Stilen ertypisk elegant og balanceret, med medium krop og god frugtighed.
Servering og madparring

o Temperatur: Serveres lidt kglig, typisk omkring 12-15 °C, sa vinens frugt og syre
kommer bedst til sin ret.

e Madtilbehgr: Passer godt til fjerkrae, svinekad, lyst kad, svampe, pasta med lette
saucer eller mildt ost — og fungerer ogsa fint til retter med vildt.

® Kort sagt

Heger Spatburgunder er en klassisk tysk Pinot Noir-vin med frisk frugt, god balance og
elegant stil — et rigtig godt eksempel pa, hvad tysk Spatburgunder kan veere



Bochorno Tinto

Bochorno Tinto (ogsa bare kaldet Bochorno) er en spansk rgdvin fra Rioja-omradet i det
nordlige Spanien. Den er produceret af Bodegas Valdemar, en etableret producent med
mange ars tradition i Rioja.

@ Vintype
e Type: Radvin (Tinto betyder “r@d” pa spansk).
e Region: Rioja, Spanien (et af Spaniens mest kendte vinomrader).
e Druetype: 100 % Tempranillo — den klassiske rade Rioja-drue.
e Alkohol: Ca. 13,5 %.

e Lagring: Typisk lagret ca. 5 maneder pa egetreesfade, hvilket giver lidt ekstra
kompleksitet.

® Smagsprofil
e Farve: Dyb rubinrgd.

o Duft & smag: Aromatisk med noter af marke beer (solbeer, brombeer), kakao, vanilje
og krydderier fra fadlagringen. Mundfglelsen er ofte fyldig og lidt cremet med en frisk
frugtkarakter og krydret finish.

Servering og parring
e Serveringstemperatur: Ca. 15-17 °C.

e Madmatch: Passer godt til Lam, grillet eller krydret svinekad, oksekgad, tapas,
chorizo og modne oste.

> Kort sagt

Bochorno Tinto er en stilfuld og prisvenlig Rioja-redvin lavet pa Tempranillo med frugtige
og krydrede toner samt en behagelig fylde — et godt valg til hverdagsmiddage og klassiske
spanske retter.



Alfaedo Amarone

Alfaedo Amarone er en Italiensk Amarone della Valpolicella, altsa en rig, fyldig redvin fra
Valpolicella-regionen i Veneto i det nordlige Italien. Vinen er lavet af druer, der er tarret for
vinificering (en metode kaldet appassimento), hvilket giver intensitet, dyb frugt og hgijt
alkoholindhold. Amarone-typen er klassisk og anerkendt som én af Italiens mest
prestigepraegede rgdvine.

® Hvad er Amarone?

e Type: Rgdvin — Amarone della Valpolicella, DOCG (hgjeste kvalitetsbetegnelse i
Italien).

e Region: Veneto, Italien (Valpolicella-omradet).

¢ Producer: Contra d’Alfaedo (Alfaedo-etiketten).

e Druer: Traditionelt en blanding af Corvina, Rondinella og Molinara

e Alkohol: Hgj (typisk omkring 17 %).

¥ Produktionsmetode

Amarone-vine fremstilles ved at terre druerne efter hgst (appassimento) i flere maneder, sa
sukker, smag og aromaer koncentreres, fgr de geeres til vin. Denne proces giver Amarone dens
karakteristiske intense, komplekse og fyldige stil.

ée Smagsprofil
e Farve: Dybt rubinrad.

o Aromaer & smag: Kompleks med modne mearke baer, noter af kirsebeer, tarret frugt,
krydderier, chokolade eller vanilje samt ofte varme alkoholtoner. Amarone kan veere
bade ter og meget intens.

o Krop: Meget fyldig og koncentreret, med relativt hgj alkohol og tanniner.
Servering & parring
e Temperatur: Ca. 16-18 °C (let afkglet).

e Mad: Fremragende til kraftige kedretter, vildt, oksekod, gryderetter og kraftige oste.
Amarone fungerer ogsa godt som en vin, der kan nydes alene efter et maltid.

5 Kort sagt

Alfaedo Amarone er en klassisk italiensk Amarone della Valpolicella — enrig, intens og
kompleks radvin lavet pa tgrrede druer i Veneto-regionen, kendt for sin dybe smag og sit hgje
alkoholindhold. Den passer iszer godt til kraftige maltider eller som en vin til seerlige
lejligheder.



Mont Verrier Bourgogne

Mont Verrier Bourgogne er vine fra Domaine du Mont Verrier, en fransk vingard i
Bourgogne/Beaujolais-omradet i det sydlige Bourgogne. Garden er familieejet og har vine,
der typisk er baeredygtigt dyrket med fokus pa terroir og naturlig stil.

¥ Hvad deter

e Producent: Domaine du Mont Verrier — et traditionelt familie-domaine i
Bourgogne/Beaujolais.

e Region: Bourgogne (nogle vine kommer fra sydlige Bourgogne/Beaujolais-omrader).

e Type: Bourgogne-vine kan bade veere rgdvin (Pinot Noir) og hvidvin (Chardonnay) alt
efter specifik cuvée/etiket.

® Typiske varianter
1. Bourgogne Pinot Noir
e Lavet pa 100 % Pinot Noir.

e Lettil medium krop med rgde frugtnoter, frisk syre og elegant stil — ofte drikkelig og
vings.

e Alkohol typisk omkring 12 %.
2. Bourgogne Chardonnay
e Lavet pa 100 % Chardonnay.

o Frisk og frugt-praeget med noter af paere, grapefrugt og stenfrugt, ofte med en ren, let
stil.

Servering og parring

e Rad Bourgogne Pinot Noir: Server ca. 12-14 °C; passer godt til lette retter, fjerkree,
svinekad og mildere oste.

e Hvid Bourgogne Chardonnay: Server afkglet ca. 10-13 °C; god til skaldyr, fisk, pasta
med flgdesauce eller blgde oste.

- Kort sagt

Mont Verrier Bourgogne refererer til vine fra en klassisk fransk producent i sydlige
Bourgogne/Beaujolais. Vinene er typisk terroir-drevet, baeredygtigt dyrket og spaender fra
elegante Pinot Noir-rgdvine til friske Chardonnay-hvidvine — alle med den karakter, man
forventer af fransk Bourgogne.



Franco Francesco Barolo

Franco Francesco Barolo er en klassisk italiensk rgdvin fra Barolo-regionen i Piemonte i
det nordlige Italien. Barolo er en af Italiens mest bergmte og respekterede vin-typer og regnes
ofte for “kongen af italienske radvine”.

® Hvad er det?
o Type: Radvin — Barolo DOCG (hgjeste kvalitetsklassifikation i Italien).
e Producent: Casa Vinicola Franco Francesco (italienskt familie-vineri).
e Region: Piemonte, Italien — Barolo-omradet, isser omkring Castiglione Falletto.
e Drue: 100 % Nebbiolo - klassisk drue for Barolo.
¢ Alkohol: Ca. 14,5 %.
® Smags- og duftprofil
e Farve: Rubinrgd med granatreflektioner.
¢ Aroma: Rig duft af blommer, tobak og krydderier som nellike.

¢ Smag: Ter og kompleks med rad frugt, klassiske nebbiolotoner (blomster, tarret frugt)
og blgde, afrundede tanniner uden bitterhed.

Barolo-vine er generelt kendt for kraftig struktur, hgj syre og evne til at lagre, og de kan ofte
gemmes i mange ar, sa smagen udvikler sig gradvist.

Servering & madparring
o Temperatur: Server ved ca. 16-18 °C (evt. med let dekantering, iseer hvis vinen er ung).

e Mad: Fremragende til oksekad, lam, vildt, gryderetter med kraftig smag og modne
oste.

& Kort sagt

Franco Francesco Barolo 14,5 % er en klassisk Barolo-rgdvin lavet pa Nebbiolo-druer med
kraftig struktur, komplekse aromaer og rig frugtkarakter. Den repraesenterer en stil, der bade
kan nydes nu (med dekantering) eller gemmes for at udvikle mere kompleksitet.



Light Horse Chardonnay

Light Horse Chardonnay er en amerikansk hvidvin fra Californien (USA), typisk lavet af
druer fra Napa-omradet under meerket Light Horse (tilknyttet Jamieson Ranch

Vineyards). % us Vinen er lavet pa 100 % Chardonnay og viser en klassisk, solfyldt New
World-stil med bade frugt og god struktur.

Smagsprofil
e Druetype: 100 % Chardonnay.

e« Farve: Lys gylden.

o Aromaer: Duft af paere, melon, fersken og hvide blomster (kaprifolie) — typisk
frugtigt og indbydende.

e Smag: Frisk med saftige frugtnoter (fersken, melon) og subtile antydninger af
ngdder/vanilje. Syren er balanceret, og eftersmagen er blgd og lang.

e Alkohol: Ca. 14 % (kan variere lidt efter argang).

Servering og parring
e Serveringstemperatur: Koldt, omkring 10-12 °C.

e Matchende mad: Passer godt til fisk og skaldyr (fx tun, kammuslinger),
grontsagsretter, lette pastaretter med flade eller svampe og milde oste.

> Kort sagt

Light Horse Chardonnay er en frugtig, fyldig og balanceret Californisk Chardonnay med
klassiske smagsnoter af paere og tropisk frugt og en behagelig, rund finish. Det er en vin,
der fungerer bade som madvin og aperitif — let at nyde og velegnet til mange retter.



Dominique Baud Sauvignon Blanc

Dominique Baud Sauvignon Blanc er en fransk hvidvin lavet pa 100 % Sauvignon Blanc-
druer, typisk fra Pays d’Oc i Sydfrankrig. Det er en frisk, frugtig og aromatisk hvidvin, som
viser druens karakteristika godt.

@ Hvad er det?

Druetype: Sauvignon Blanc (100 %).
Region: Sydfrankrig, ofte klassificeret som Vin de France eller Pays d’Oc.
Alkohol: Ca. omkring 11,5-12 % (kan variere lidt efter argang).

Stil: Tgr hvidvin med typisk frisk og ren Sauvignon Blanc-profil.

Smags- og duftprofil

Aroma: Friske noter af hyldeblomst, citrus (grapefrugt og lime), grees og
solbaerblade.

Smag: Saftig og frisk, med smag af citrus og gron frugt, medium fylde og let syre.

Stilen er typisk frisk, aromatisk og let drikkelig—klassiske treek for denne drue.

Servering og madparring

Serveringstemperatur: Koldt, omkring 8-10 °C giver den bedste balance.

Madforslag: Perfekt til aperitif, fisk og skaldyr, salater, lette gransagsretter og kylling.
Den fungerer ogsa fint med rgget laks eller let krydrede retter.

& Kort sagt

Dominique Baud Sauvignon Blanc er en frisk og smagfuld fransk Sauvignon Blanc, god
som sommerhvidvin eller til lette retter, med klassiske aromaer af citrus, graes og blomster



Giacondi Pinot Grigio

Giacondi Pinot Grigio er en italiensk hvidvin lavet pa druen Pinot Grigio (den italienske
version af Pinot Gris). Den har et alkoholindhold pa ca. 12 % og er typisk en let, ter og frisk
vin.

@ Smagsprofil
e Let ogtaer hvidvin med friske aromaer af citrus, peere og gronne frugter.
e Frisk syre og ren finish, der ggr den meget drikkelig.
¢ Kan opleves som enkel og let vin med frugtige noter uden tung eftersmag.
Servering og pairing
e Serveres kold (ca. 7-10 °C).

o Passerrigtig godt til lettere retter som salat, fisk, skaldyr, pasta, snacks eller som
aperitif.

® Kort om druen

e Pinot Grigio er italiensk navn for druen Pinot gris, som er kendt for at give lette, friske
hvidvine—meget populeere iseer som sommervine.

Kort sagt er Giacondi Pinot Grigio 12 % en frisk, let og tor italiensk hvidvin, velegnet til
hverdagsbrug eller som vin til lettere mad.



Dragonstone Riesling

Dragonstone Riesling er en tysk hvidvin lavet pd 100 % Riesling-druer fra det anerkendte
Weingut Leitz i Rheingau-regionen i Tyskland. Navnet Dragonstone kommer fra vinmarken
Drachenstein i nserheden af Riidesheim, hvor druerne dyrkes pa jord med kvartsit, som giver
vinen en karakteristisk mineralitet og friskhed.

@ Vintype og stil
o Druetype: Riesling (100 %) — en af Tysklands klassiske hvide druer.
¢ Region: Rheingau, Tyskland (Ridesheim).
e Alkohol: Typisk omkring 10-11 % (let og frisk).
o Stil: Off-dry (halvtar/let sgdlig) med frisk syre og god balance mellem syre og sgdme.
Smags- og duftprofil
e Farve: Lys strafarvet til let gylden.

e Aromaer: Fristende duft af citrus, fersken, tropisk frugt og granne noter med en let
mineralitet.

¢ Smag: Frisk og aromatisk, med noter af lime, mirabelle-blomme, abrikos og aeble,
sammen med en let behagelig sgdme og en livlig syre.

Servering og madparring
o Temperatur: Server kold, typisk 8-12 °C.

o« Madforslag: Passer fantastisk til asiatiske retter, krydret mad, sushi, skaldyr, frisk fisk
samt lette salater og retter med citrus eller ingefeer.

> Kort sagt

Dragonstone Riesling er en elegant og frisk tysk Riesling med bade frugtighed, syre og en
let ssdme, som gar den meget drikkevenlig og velegnet til mange forskellige retter — iseser dem
med lidt krydderi eller asiatiske smagsnuancer.



Becker Crémant d’Alsace

Becker Crémant d’Alsace er en fransk mousserende vin fra Alsace-regionen i det

nordgstlige Frankrig, produceret af den gamle familieejede vingard Domaine Jean Becker.

Crémant d’Alsace er Alsaces svar pa Champagne: den laves efter den traditionelle metode
med anden geering i flasken, hvilket giver fine bobler og kompleksitet.

¥ Hvad er det?

Type: Mousserende vin — Crémant d’Alsace (AOC-beskyttet oprindelse).
Producent: Domaine Jean Becker, en familieproduktion med ragdder tilbage til 1610.
Druer: Typisk en blanding af Chardonnay, Pinot Blanc, Auxerrois og Pinot Noir.
Alkohol: Ca. 12,5 %.

Metode: Traditionel anden geering i flasken (samme grundlaeggende teknik som i
Champagne).

Smags- og duftprofil

Aromaer: Friske noter af citrus, paere og grapefrugt sammen med lette nuance af
mandler/aeble og toast/ristet brad fra gaerkontakt.

Smag: Elegant med fin mousse (bobler), frisk syre og en ren, sprad frugtnote — ofte
lidt mere komplekst end billigere mousserende vine.

Karakter: Tar til ekstra brut-stil, afhaengig af udgave (nogle er mere tgrre/nature).

Servering & parring

Temperatur: Server meget koldt, ca. 7-10 °C.

Mad: Fremragende som aperitif, til fisk/ skaldyr, sushi, cremet risotto, lette snacks
eller milde oste som f.eks. Brillat-Savarin.

> Kort sagt

Becker Crémant d’Alsace er en klassisk fransk mousserende vin fra Alsace, lavet med

traditionelle metoder og ofte med gkologiske druer. Den giver fin friskhed, elegante bobler

og frugtige aromaer — en lackker og ofte god veerdi-alternativ til Champagne.



Charles Montaine Demi Sec

Charles Montaine Demi Sec er en fransk mousserende vin (Champagne) fra Champagne-
regionen i Frankrig — altsa segte Champagne med bobler og karakteristiske aromatiske
nuancer.

@ Hvad er det?

Type: Champagne (mousserende vin).

Smagsstil: Demi-Sec betyder halvtor / let sadlig — ikke helt tgr som Brut, men med en
behagelig restsgdme i smagen.

Druesammensaetning: Pinot Noir (~50 %), Pinot Meunier (~30 %) og Chardonnay (~20
%).

Alkohol: Ca.12-12,5 %.

Farve & duft: Lys gylden farve med frisk og delikat aroma af rade frugter.

® Smagsprofil

Smag: Velbalanceret med en let sgd frugtighed, frisk syre og en lang, behagelig
eftersmag.

Sadme: Demi-Sec har mere sgdme end Brut, hvilket ofte gar vinen mere bled og rund i
smagen uden at blive for sgd.

Servering & parring

Temperatur: Server kgligt, ca. 7-10 °C.

Madforslag:
o Aperitif eller brunch &
o Dessertkager / kransekage == (den lette sadme spiller fint sammen)
o Milde oste eller skaldyr

o Frugtige desserter @

5 Kort sagt

Charles Montaine Demi Sec er en elegant og halvtgr Champagne med friske frugtnoter, let
sgdme og god balance — perfekt til festlige lejligheder eller som ledsager til dessert eller
brunch.



Comte Louis de Lauriston

Comte Louis de Lauriston er ikke en vin, men en fransk Calvados (seble- og
peerebrzaendevin) fra Normandiet i det nordlige Frankrig — mere preecist fra omradet
Domfrontais, som har sin egen appellation (Calvados Domfrontais).

5 Hvad er Calvados Comte Louis de Lauriston?
o Type: Calvados — en fransk aeble- og peerebraendevin (en form for spiritus).
e Oprindelse: Normandiet, Frankrig (Domfrontais).

¢ Producent: Comte Louis de Lauriston — et maerke grundlagti 1962, som arbejder med
traditionelle destillationsmetoder.

e Ingredienser: Lavet pa aebler og minimum 30 % paerer — det er et krav i Domfrontais-
omradet, hvilket giver en seerlig aromatisk og frugtig karakter.

e Alkohol: Typisk omkring 42 % vol., som er normalt for calvados.
Smagsprofil
Calvados fra Comte Louis de Lauriston har ofte:
e Frugtige noter af aeble og paere, nogle gange med hints af blomster eller krydderier.

e Fadlagrede udgaver (som VSOP eller aldre varianter) kan ogsa vise vanilje, krydderier
og ngddeagtige toner fra treefadene.

o Aromaprofilen kan variere afheengig af lagringstid — fra yngre, friskere til mere
kompleks og moden hos leengere lagrede udgaver.

Servering & brug

e Servering: Calvados nydes typisk ren i tulipanformede glas ved stuetemperatur eller
let afkolet.

e Anvendelse:
o Som avec / digestif efter et maltid

o Kan ogsa bruges i cocktails eller i madlavning (fx eeble- og pzereretter).

5 Kort sagt

Comte Louis de Lauriston er en klassisk fransk Calvados fra Normandiet, lavet pa eebler og
paerer med fokus pa tradition og terroir. Den fas i forskellige udgaver (fx Fine, Reserve, VSOP,
Hors d’Age) med forskellig grad af lagring, hvilket giver variation i kompleksitet og smagsdybde



Aromatic Grenache

Nar du ser en vin kaldet Aromatic Grenache, refererer det typisk til en vin lavet pa Grenache-
druen, som er en aromatisk, frugtig og karakterfuld rgdvinsdrue. Den kan laves som rgdvin,

rosé eller endda lysere, mere aromatiske stilarter.

¥ Hvad er Grenache?

Druen: Grenache (pa spansk Garnacha) er en af verdens mest udbredte rgdvinsdruer,
oprindeligt fra Spanien og ogsa meget plantet i Frankrig (bl.a. Rhénedalen og
Languedoc).

Aromatisk profil: Vine pa Grenache er kendt for frugtdrevne, aromatiske
smagsprofiler — typisk med noter af jordbeer, hindbeer, kirsebaer, let krydderi og
undertoner af urter/spice.

@ Stile du kan mgde

Rad Grenache: Medium-til fyldig radvin med varm frugt, mildere tanniner og krydrede
noter.

Aromatic Grenache Rosé: En lys, frisk og frugtig rosé med duft og smag af rede beer,
melon og sommerfrugt — let og leeskende, perfekt kalet.

Andre stilarter: Nogle producenter laver ogsd mere aromatiske, lettere hvide rosévine
eller “chillable reds” baseret pa Grenache, der fremhaever frugt og duft.

® Smags- og duftkarakter

Typiske aromatraek i Grenache-vine:

Rade frugter: jordbeer, hindbeer, kirsebeer.
Krydderi & urter: sma hints af peber, krydderurter eller blomsternoter.

Mineralitet: i nogle argentinske eller sydfranske udgaver maerkes en let mineralitet.

Servering og madparring

Servering: Rad Grenache typisk omkring 15-18 °C, rosé kaligt 8-10 °C.

Mad: Passer til grillet ked, tapas og krydret mad, men roséudgaver er ogsa
fremragende til fisk, salater og sommerretter.

¢ Kort sagt

Aromatic Grenache refererer til vine baseret pa den aromatiske Grenache-druetype —
enten som frugtig radvin eller som frisk, blomstrende rosé med tydelig frugt og dufte. Det er en
alsidig druesort, der giver vine, der bade er behagelige alene eller sammen med mad.



