


Velkommen til Restaurant Tunit
- en smagfuld oplevelse med hjertet i Grpnland

Hos Tunit er mad mere end blot et méaltid. Det er et mode mellem mennesker, natur og
kultur — en fortelling om ansvar, kerlighed til ravarer og respekt for det samfund og den
natur, vi er en del af.

Vi henter vores inspiration i den gronlandske natur og i de mennesker, der lever 1 og med
den. Vores fisk kommer fra det krystalklare vand i Paradisdalen nord for Nuuk, hvor
vores lokale fisker kun fanger det nedvendige — resten far lov at svemme videre. Rensdyr
og moskus jages nensomt langs elven Isortup Kuua ved Sisimiut, og lammekedet far vi
fra slagteriet 1 Narsaq 1 Sydgrenland. Alt er lokalt, nensomt udvalgt og beredygtigt.

I vores kokken forvandles de grenlandske réavarer med kreativitet og kaerlighed.
Inspireret af fusionskokkenet skaber vores kekkenchef retter, hvor tradition meder
fornyelse — gronlandske smagsnuancer, fortolket pa nye og spe&ndende mader. Hver ret
forteller sin egen historie, og vi serverer den med varme og omhu.

Men Tunit er ikke kun smag. Det er ogsa sjel. Vi tror pa fellesskab og social
ansvarlighed. Derfor samarbejder vi med det sociale verksted Ajagaq, hvor lokale
kunstnere skaber grenlandsk husflid, som smukt pryder vores restaurant og giver rummet
personlighed og sjel.

Kunst og kultur fylder meget hos os. Pa vaggene finder du varker fra grenlandske
kunstnere — flere af dem er til salg, sa vores gaster kan tage et lille stykke af oplevelsen
med hjem. Et stort maleri af nordlyset minder os om naturens storhed og vores lille, men
betydningsfulde rolle 1 det hele.

Navnet Tunit er inspireret af granitskulpturen "Tunersuit”, som star ved indgangen til
Hotel Nordbo. Skulpturen — og navnet — forbinder os med fortiden og det oprindelige
Grenland. "Tunit" betyder bade langsgaende spanter 1 en kajak og henviser til en
sagnfigur fra Dorset-kulturen — symboler pa styrke, bevagelse og historie.

Vi ensker, at Tunit skal vaere et sted, hvor mennesker fra nar og fjern moedes. Hvor lokale
og rejsende foler sig hjemme, og hvor man sammen opdager gleden ved narvar, god mad
og gronlandsk gestfrihed. Her modes gronlandsk tradition med moderne elegance — og
hvert beseg bliver til en helhedsoplevelse fyldt med smag, kunst, kultur og varme.
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MENU J

Nordbo shackbraet

Saltet mandler, torrede jordber og spicy nodder

Takanna

Hobhensanbefling

W

Rivani Spumante

Chardonnay - Veneto, Italicn

Matiak, ammassat, rekling, moskus polse & torfisk nght Horse

Braettet

Dagens fangst, kartoffel kompot, asparges, dampede broccoli og

sauce hollandaise

Crépes Suzette

Pandekager, mandler og appelsin sauce

Menu
549 DKK

Chardonnay - Californien, USA

La Grange Montivel
Chardonnay - Pays d Oc, Frankrig

Ruby Port

Fonseca Porto - Douro, Portugal

Vinmenu
349 DKK

Snacks

Nordbo snackbraet 90 DKK

Saltet mandler, torrede jordher og spicy nedder

Flaeskesvaer 79 DKK

Serveret med citron o

Nordbo snackkurv 119 DKK

Horwings, chili cheese, tomat balls, logringe,
ponumnes Fésti, serveretr med peber mayo og
hvidlogs mayo

Jaoret

Takanna 199 DKK

Mattak, ammassat, rekling, moskus polse & rorfisk

Hummersuppe 08 DKK

Gronlandske rejer og kammuslinger med surdejsbrod

Svampe toast 08 DKK

Surdejsbrod, mix af svampe, flode og gammel knas




MENU

The Chefl's Recommendation

Nordbo Snack Platter

Salted almonds, dried strawberries and spicy nuts

Takanna

Greenlandic tapas platter as chosen by the head chef

The Platter

Today's catch, potato compote, asparagus, steamed broccoli,

and hollandaise sauce

Crépes Suzette

Pancakes, almonds and orange sauce

Menu
549 DKK

Rivani Spumante

Chardonnay - Veneto, Italy

Light Horse

Chardonnay - California, USA

La Grange Montivel
Chardonnay - Pays d'Oc, France

Ruby Port

Fonseca Porto - Douro, Portugal

Wine Pairing
349 DKK

Snacks

Nordbo Snack Platter 99 DKk

Salted almends, dried strawberries and spicy nuts

Pork Rinds 79 DKK
Served with lemon mayo
Nordbo Snack Basket 119 DkK

Horwings, chili cheese, tomato balls, onion
rings, pommes rosti, served with pepper mayo
and garlic mayo

Starters

Takanna 199 DKK
Greenlandic tapas platter as chosen by the head chef

Lobster Soup 08 DKK
Greenlandic shrimp and scallops with sourdough bread
Mushroom Toast 08 DKK

Sourdough bread with a mix of mushrooms, cream,
and Danish aged cheese




Braettet

279 DKK

Dagens fangst, kartoffel kompot, asparges, dampede broccoli og sauce hollandaise

Rensdyr burger m/ pommes og en dip

Rensdyr bof, frisk gront, logringe, bacon og dressing

Vegetarisk ¢

Grov kartoffelicompot, grillet spidskdl, nodder og ablesauce

Moskus steak

250¢ steak, ristet kartaofler, grillet majs, cremet majs og peber sauce

LammesKkank

Grov kartoffelkompot, bagie rodfrugter, 1ytiebar og kraftig sauce

Dagens ret

Hverdagsret efter kokkens valg

189 DKK

I89DKK

299 DKK

325 DKK

169 DKK

Dessert

Crépes Suzette 119 DKK

Pandekager, mandler og appelsin sauce .

Banana split 119 DKK

2 slags is, flodeskum, chokoladesovs &
hasselnod

Creme briilée 119 DKK

Ristede nodder og karamel

Bern

Borne snackkurv 07 DKK

ABC fritter, mozzarella sticks, kyllingenuggets,

agurkstave, gulerodsstave og ketchup

Fiskefilet O7 DKK

Smiley fritter, remoulade og citron

Kyllinge nuggdets 97 DKK

Smiley fritter og ketchup

L

Shotradip

Hvidlegs mayo 10 DKK
Ketchup 10 DKK
Peber mayo 10 DKK
Remoulade 10 DKK

J ilkab

Pomftitter 55 DKK
Inki. en valgfri dip
Salat 55 DKK

Frisk gron salat m. vinaigrette




DRIKKEVARER

VARME DRIKKE OL PAFAD
Stempelkafte - Kaffivik 39 DKK 1664 90 DKK
Te 29 DKK Grimbergen Dbl. 90 DKK
Varm Kakao 39 DKK Guid Tuborg 90 DKK

SODAVAND sse. | BREWHOUSE GREENLAND

Coca Cola 30DKK | BAJA- Classic 85 DKK
Pepsi Max 39 DKK NITTAALAQ - Sessionipa 85 DKK
Faxe Kondi 39 DKK PALAARSUAQ - Pilsner 83 DKK
Faxe Kondi Free 39 DKK
Schweppes Lemon 39 DKK
Squash 30 DKK
RamlOsa - Citron / Original 39 DKK
Isvand 29 DKK
ENERGIDRIK
Red Bull 63 DKK

ALKOHOLFRI QL

Erdinger 79 DKK
1664 Blanc 79 DKK




VIN &
SPIRITUS

r

Ay

AT 417"

T

o’

TR

i




VIN OG SPIRITUS

RODVIN DRINKS zc/saa
Light Horse Pinot, Noir 489DKK | Gin & Tonic 08 /128 DKK
ZinNO 1 462DKK | Rom & Cola 08 / 128 DKK
Alfaedo Ripasso 534 DKK | Vodka Redbull 08 / 128 DKK
Alfaedo Amarone 800DKK | Vodka Soda 08 / 128 DKK
Mont Verrier Bourgogne 480 DKK
Brash Higgies Cinsault 498 DKK SPECIAL DRINKS
HVIDVIN Kaffe m. Bailey 59 DKK
Manedens Cocktail O35 DKK
Light Horse Chardonnay ~ 489 DKK | IrSkKaffe zasc 85120 DKK
La Grange Montivel I i 8
Chardonnay SISDRK | s keauve fladeskum
Robin Petit Chablis 5990 DKK
E:g;:g;gégles AbIbbo 498 DKK S PIRITUS o
R O SE / B OBLER g'jl:[d Sorteber, Point 660, Qajag folnk
VODKA 75 DKK
Isfjord, Point 660, Qujaq
Becker Cremant D Alsace  531DKK WHISKEY 35 DKK
Palmer & Co Brut Reserve 699 DKK Isfjord No. 1, Isfjord No. 2, Jack Daniels
Rivani Spumante 299 DKK ;B?N! T 85 DKK
Aromatic Grenache 390 DKK
Kahlua 45 DKK
ALKOHOLFRIVIN | Ba 1o DI
Galliano 43 DKK
Leitz Eins Riesling 175 DKK
Leitz Eins Sparkling 175 DKK
Natureo - Syrah 2023 175 DKK




